
LET'S EAT
           BBQ!

Buffet & Polynesian dance show
Mercredi à partir de18h

On Wednesday from 6 PM
7 300 xpf

SALADES & ENTREES
Salade Cobb
 Salade Coleslaw 
 Salade de patate douce au poisson fumé
Salade Grecque à la feta 
Salade Bar & sauces
Poisson cru au lait de coco
Carpaccio de thon blanc vinaigrette passion

GRILLADES 
Entrecôte au thym
Poulet désossé et mariné
Travers de porc au miel et épices
Brochettes de Haura et ananas
Filet de Thazard au herbes
Pavé de Thon au curcuma 

ACCOMPAGNEMENTS
Epis de maïs
 Patate en robe des champs
 Assortiment de légumes grillés
 Riz parfumé à la coco

 
DESSERTS
Assortiment de tartes 
Salade de fruits frais & Plateau de fruits frais
Fontaine à chocolat, Brochettes de fruits et
guimauve
Forêt noire
Mimosa
Millefeuille vanille
Papaye au four et lait de coco

SALADS & STARTERS
Cobb Salad
 Coleslaw
 Sweet potato salad with smoked fish
Greek salad with feta
Bar salad & sauces
Raw fish in coconut milk
White tuna carpaccio with passion fruit vinaigrette

GRILLS
 Rib eye with thyme
 Boneless and marinated chicken
 Ribs with honey and spices
Haura and pineapple skewers
 King mackerel fillet with herbs
 Tuna steak with turmeric

SIDES
Corn on the cob
 Potatoes
 Assortment of grilled vegetables
 Rice perfumed with coconut

 
DESSERTS
Assortment of pies 
Fresh fruit salad & Fresh fruit platter
Chocolate fountain, fruit skewers and
marshmallow
Black Forest
Mimosa
Vanilla millefeuille
 Baked papaya and coconut milk



SOIRÉE POLYNESIENNE
Buffet & Polynesian dance show
Samedi à partir de 18h 
On Saturday from 6 PM
7 300 xpf
ENTREES 
Salade de taro et crevettes, vinaigrette gingembre
Salade de uru au bœuf rôti
Salade de cœur de palmier aux agrumes 
Salade de papaye et thon grillé
Salade bar 
Sashimi de thon
Umete de crevettes de Moorea
Poisson cru au lait de coco 
Assortiments de sushi et makis
Carpaccio de thon et salsa de fruit de exotiques

PLATS CUISINES
Filet de poisson pané au coco
Filet de meka aux petits légumes  
Poulet fafa 
Poisson en feuille de bananier à la vanille des îles 
 Porc à l’ananas de Moorea         
 

 ACCOMPAGNEMENT              
 Assortiments de légumes du fenua (taro, uru, fei,
patate douce)
Légumes sautés
Riz parfumé

 DESSERTS 
Panacota aux fruits
Tartelettes citron, coco, chocolat, ananas & banane
Fromage blanc vanillé au coulis de mangue 
Umete de fruits frais
Poe banane ou potiron ou papaye 
Fontaine de chocolat 
Brochettes de fruits frais
Assortiment de choux et éclairs 
Entremet aux fruits exotiques
Riz au lait coco

STARTERS 
Taro and schrimps salad, ginger vinaigrette
Roasted beef uru salad
Citrus heart of palm salad
Papaya salad and grilled tuna
Salad bar
Tuna sashimi
Moorea Shrimp 
Raw fish in coconut milk
Assorted sushi and maki
Tuna carpaccio and exotic fruit salsa 
  

HOT DISHES 
Fish fillet breaded with coconut
Filet of meka with small vegetables
Chicken with local spinash
Fish in banana leaf with island vanilla
Pork with pineapple from Moorea

SIDES
Assortment of fenua vegetables (taro, uru, fei, sweet
potato)
Sautéed vegetables
Perfumed rice

DESSERTS 
Fruit panna cotta
Lemon, coconut, chocolate, pineapple & banana tartlets
Vanilla white cheese with mango coulis
Fresh fruit umete
Poe banana or pumpkin or papaya
Chocolate fountain
Fresh fruit skewer
Assortment of cabbage and éclairs 
Exotic fruits entremet
Rice with coconut milk


